
把每一滴奶都做成“可感知的新鲜、可信赖的鲜活”

中垦牧乳业 传承百年匠心 彰显国企担当

牧场兽医部工作人员现场观察奶牛健康情况，即时开展
牛群健康台账的更新和维护

天友乳业 潜心技术攻坚 创新研发体系

优于国内外巴氏杀菌乳最高产品标准

天友乳业“百特·特鲜活”鲜牛奶鲜活升级
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2025年中国农垦乳业联盟成员大会将于11月1
日-3日在重庆市举办。本次会议将全面总结农垦
乳业联盟十年深耕的成果与经验，进一步发挥农垦
乳业的协同、示范和引领作用，凝聚联盟成员单位与
行业企业的发展共识，聚力推动奶源基地提质增效、
乳品加工技术创新与低温奶市场拓展，扩大乳品消
费与国民营养健康水平进一步提升。

成立于2015年11月18日、由全国12个垦区的
乳品企业、奶牛养殖场、科研院所，19家单位组成的
产业联盟——中国农垦乳业联盟（以下简称“农垦
乳业联盟”），是全国农垦系统率先组建的产业联盟
之一，目前拥有26家成员单位（其中24家来自全国
18个垦区，2家来自农垦系统外的加盟单位）和34
家战略合作企业。

10年来，农垦乳业联盟按照国家推进奶业振兴
和农业生产“三品一标”提升行动方案，以及全国农
垦“两大行动”“三大建设”工作部署，围绕高标准、
建标杆、强品牌、促合作，不断推动农垦乳业做优做
强，显著提升了农垦乳业的整体竞争力，推动成为
中国乳业高质量发展的重要力量。

农垦乳业联盟作为中国农垦乳业的组织引领
者，做了大量卓有成效的工作，为全面提升国民对
国产乳制品的认知度和消费信心，给消费者奉献更
鲜活、更营养的优质乳产品，农垦乳业联盟早在
2024年联盟成员大会上就发起了“鲜活牛奶 健康
中国”行动倡议，2025年开展了农垦巴氏杀菌乳的
全面认证工作，制定和发布了《中国农垦生鲜乳生
产和质量标准》《中国农垦乳业联盟产品标准生鲜
乳》《中国农垦乳业联盟标杆牧场通用要求奶牛》

《中国农垦高寒生态牧场通用要求奶牛》《中国农垦
乳业联盟奶牛胚胎生产与移植技术规程》《中国农
垦乳制品产品标准低温巴氏杀菌乳》等行业标准。

中国农垦乳业是中国乳业的发源地，是中国现
代乳业的国家队，中国农垦乳业始终引领着中国乳
业的转型升级和高质量发展。经过10年的努力和
奋斗，中国农垦乳业联盟实现了从“牧场”到“餐桌”
全产业链高质量发展的目标，充分彰显出“奶业提
升，农垦先行”以及农垦乳业作为中国现代奶业建
设排头兵和国家队的责任和使命担当。

成立于2015年4月的中垦牧乳业（集团）股份有限公司（以下简称“中垦牧乳业集团”），是由农业农村部农垦局牵头协调，经国家市场
监督管理总局核准注册成立的全国农垦系统第一家“中字头”乳业企业，是全国农垦系统践行农业农村部农垦局“三联”战略的重大举措，是
农业农村部农垦局打造农垦国际大乳商的重要载体。

自成立以来，中垦牧乳业集团传承农垦奶业光荣传统，实施全产业链一体化经营，创新开拓“片区集约、多个中心、组团发展、联动支持”
的特色商业模式，以“铸就国家品牌，引领良品生活”为企业核心理念，推动中国乳业向高营养、高品质转型升级，实现了中垦牧乳业集团健
康可持续发展。

天友技术中心研发人员开展益生菌的选育工作

中垦牧乳业集团陕西定边智能化万头奶牛牧场

为适应高质量发展要求，在重庆农
投集团和中垦牧乳业集团的大力支持
下，天友乳业高度重视创新工作，不断完
善创新投入机制、健全创新研发体系、加
强创新人才培养，持续建设创新生态，赋
能天友乳业高质量发展。

加大创新投入 增强创新实力

要保持牛奶的“鲜活”特性，离不开
过硬的技术支撑。天友乳业技术中心相
关负责人介绍，低温杀菌工艺保留活性
营养物质，但保质期短、需冷藏，牧场奶源
的微生物控制直接决定产品货架期与安
全性，而天友乳业经过技术攻坚，其生乳
品质显著，优于各级标准要求。比如体
细胞，美国标准要求小于75万个/毫升，
欧盟标准要求小于40万个/毫升，农垦乳
业联盟团体标准要求小于30万个/毫升，
天友乳业生乳仅为12万个/毫升；细菌总
数我国国家标准要求小于200万CFU/
毫升（CFU即单位体积中的活菌个数），
美国标准、欧盟标准、农垦乳业联盟团体
标准均要求小于10万CFU/毫升，天友
乳业生乳细菌总数仅0.3万CFU/毫升。

近5年来，天友乳业成功申报了政
府部门科技创新项目10余项，企业创
新投入占营收比从2018年的0.37%，大
幅提升到2024年的1.70%。

企业完善创新机制，激发创新活力，

先后建立了近10项创新激励制度，包含
人才培养、知识产权、新产品开发等与企
业经营相关的创新活动，极大地鼓舞了
员工的创新意愿。以专利申报为例，在
数量上，2018年以前，天友乳业专利申
报数量年均个位数，而2024年天友乳业
专利申报数量50余项，申报数量增长率
超过500%；在质量上，发明专利占比从
2018年的0到2024年的68%；在影响

范围上，从国内专利扩展至国际专利，累
计申报国际发明专利26项，授权24项。

引育创新人才 驱动创新发展

人才是企业发展的根基。据天友乳
业相关负责人介绍，企业近年来引进博士
1名、兼职博士后1名、硕士研究生30余
名、海外人才1名。除了大力引才，天友乳
业更加注重人才的培养，近5年成功培养

高级工程师及以上13名，在读博士生2
名，创新人才的引进和培养，为企业发展
带来了巨大的潜力。

打造创新平台 提升创新能力

天友乳业持续加强创新平台建设，
企业构建起了1个国际认可的CNAS检
测中心，融入1个国家乳业技术创新中心
战略体系，建成1个农业农村部重点实验
室和6个市级技术平台，提高了企业技术
创新势能。企业坚持以基础研究促技术
转化，针对乳业菌种“卡脖子”难点，天友
乳业投资超4000万元打造了国内一流
的益生菌研究平台，建成重庆最大的企
业菌种库，拥有近2000株菌种资源，开
发自主知识产权益生菌26株。基础研究
促进了核心技术的突破和转化，近年来
累计授权专利160余项，新申报国内外专
利250余项；近5年研发上市新产品超过
180只，新品当年销售收入超1亿元；获
得省部级和行业科学技术奖励20余项。

企业十分重视并打造产学研协同创
新高地，天友乳业与中国农业大学任发
政院士团队、江南大学陈卫院士团队以
及西南大学等专家团队开展产学研合作
项目近30项，合作内容包括技术攻关、
产品开发、人才培养、平台建设等，产学
研合作成果在天友10余款产品中成功
转化，销售收入近1.6亿元。

创新全产业链一体化经营商业模式

中垦牧乳业集团始终不忘乳业高
质量发展的初心使命，创新商业模式，
整合西部奶业资源，始终依托全产业链
优势，坚持“养好牛、产好奶、做良品”的
初心，以100%自有牧场提供的高品质
生鲜乳为基础，聚焦巴氏鲜奶和高端酸
奶等低温乳制品，坚定践行“鲜活”战
略，旗帜鲜明地提出“家乡奶真新鲜”

“良品华山牧、鲜活新高度”的品牌主
张，围绕“四个尽可能”——尽可能短的
时间、尽可能近的距离、尽可能低的杀
菌温度、尽可能少的添加物质，最大限
度保留生牛乳中的天然活性营养，高标
准建设国家级标杆牧场，从源头夯实奶
源品质，全面落地国家优质乳工程，全
力打造“中垦牧”“天友”“华山牧”“奶
气”四大液态奶和“恬恩”婴幼儿奶粉品
牌等系列产品，产品销售区域辐射重

庆、四川、陕西等20余个省份，在重庆
低温奶市场占据超过70%的份额，真正
为消费者提供新鲜、营养、安全、可信赖
的高品质乳品。

经过10年发展，中垦牧乳业集团已
拥有1个省级博士后科研工作站，1个省
级乳品工程中心；拥有2个国家级农业产
业化重点龙头企业，6个省级农业产业化
重点龙头企业；现有4个乳制品加工基
地，年乳制品加工能力达60万吨以上。

积极融入“33618”现代制造业集群体系

近年来，中垦牧乳业集团深入贯彻
落 实 重 庆 市 委 、市 政 府 关 于 构 建

“33618”现代制造业集群体系的决策部
署，带领具有近百年历史的核心子企业
重庆市天友乳业股份有限公司（简称“天
友乳业”），立足乳制品产业基础，主动融
入食品及农产品加工支柱产业集群，聚
焦“高端化、智能化、绿色化”发展方向，
依托现有CNAS国家级检测中心、农业
农村部重点实验室及市级技术平台，加
速科技成果转化，全力培育新质生产力，
持续保障市民“奶瓶子”优质乳品供给，
实现“产得好、供得稳、惠民生”目标。

如今，中垦牧乳业集团已成为集奶
牛养殖与乳品加工、销售全产业链一体
化经营的企业集群，是中国奶业二十强
（D20）成员单位、中国奶业协会副会长
单位、中国农垦乳业联盟（G20）副主席
单位。

中垦牧乳业集团相关负责人表示，
发展新质生产力，对于乳品行业而言，就
是要坚定不移地发展更好的创新工艺，
坚持做“更好的牛奶”。下一步，中垦牧
乳业集团将带领旗下成员单位，一如既
往地坚定践行奶业人的初心使命，履行
奶业人的社会责任，把每一滴奶都做成

“可感知的新鲜、可信赖的鲜活”，持续为
广大消费者提供优质、新鲜、营养丰富的
乳制品，为增进人民群众的生命健康做
出最大的努力和奉献。

唐勖
图片由中垦牧乳业集团提供

即将于 11 月 2 日在重庆召开的
2025年中国农垦乳业联盟成员大会上，
天友乳业将发布通过国内农垦巴氏杀菌

乳认证上市的首款产品——“百特·特鲜
活”鲜牛奶。

这款产品严格执行《中国农垦乳制

品产品标准 低温巴氏杀菌乳》，采用
75℃15秒杀菌工艺，最大限度锁住活性
营养。其每升产品中含免疫球蛋白高达
180毫克，达到传统85℃杀菌产品的3
倍；每升产品中乳过氧化物酶含量为
2200个活力单位、乳铁蛋白含量为45
毫克；β-乳球蛋白为3200毫克、α-乳白
蛋白为1000毫克，指标均表现优异。

这款产品的奶源来自农垦高标准牧
场，采用派克速冷技术20秒锁住新鲜，
保证原奶原生品质。产品从牧场到餐
桌，以最快的速度送达，仅需12小时，只
为保证那份鲜活的口感，“百特·特鲜活”
坚持新鲜只卖7天，本地鲜奶更新鲜。

“百特·特鲜活”鲜牛奶具有五大特
别之处，概括来说就是：特定牧场—限定
农垦高标准牧场；特别新鲜—20秒速冷
锁鲜，75℃、15秒杀菌工艺，12小时从牧
场到餐桌；特别营养—丰富活性优质蛋
白含量高达3.6克/100毫升；特别用心—
专业养奶牛，养好牛才能产好奶；特别安
心—既是国企出品的放心选择，又有企
业发展94年安全0事故的安心信赖。

这款产品以 3.6 克/100 毫升优质

蛋白+多重活性营养组合，重新定义高
品质鲜奶标准，获得农垦企业乳制品
产品认证，充分彰显了联盟标准的实
践成果。

据了解，于2024年10月28日由中
国农垦乳业联盟发布、2024年11月1日
起正式实施的《中国农垦乳制品产品标
准 低温巴氏杀菌乳》，成为目前国内外
巴氏杀菌乳最高产品标准。该标准的先
进性主要体现在三大方面：在工艺上，明
确了“72℃-76℃/15-20秒”的杀菌方
式，在确保安全的前提下，最大程度减少
对牛奶的热伤害，最大限度保护牛奶的
营养物质；在产品的理化指标上，对具有
特殊营养价值的生物活性物质含量做出
了明确规定，其中乳铁蛋白含量35毫
克/升以上，免疫球蛋白含量160毫克/
升以上，乳过氧化物酶含量1500个活力
单位以上；在原料选择上，必须使用来自
农垦标杆牧场、符合农垦生鲜乳标准的
生鲜乳作为原料。这些标准均达到或超
过了欧盟和美国标准，既体现了农垦奶
牛养殖业先进的生产水平，又重塑了中
国乳业的形象。
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前不久，“00”后大学生小林经过打探，发现了
天友的不少“秘密”：牧场的奶牛戴着计步器，营养
师每天搭配百元餐标饲料；38℃高温天气，4℃冷藏
的鲜奶最快12小时就能从牧场送到宿舍楼下……
毕业季时，她给外地室友寄去天友鲜奶礼盒，并附
言“这是重庆的味道，记得想我”。

围绕“重庆味道”，天友乳业紧紧围绕“做全产业
链、做优乳产品、做强乳产业”的发展定位，使“天友”
这个百年品牌不断焕发出全新的生机与活力。

生产天友奶产品的天友乳业，其前身是重庆奶
牛场。经过近百年的发展，天友乳业坐拥重庆95%
以上优质奶源，牧场分布在重庆、四川高山生态地
带，还围绕渝北华蓥山、宣汉大巴山等高山生态地
带打造重庆人身边的“珍稀高山牧场”，原奶质量远
超欧洲标准。

天友乳业相关负责人说：“我们提倡的‘近在身
边’，不仅是牧场在身边，工厂、渠道也都近在身
边。天友乳业扎根重庆多年，是属于重庆人民的品
牌，也是近在家门口的奶牛场，是老百姓每天的朋
友。”一方面，天友乳业利用“智能化+数字化”助力
企业转型，实现智慧牧场、智慧工厂、智慧冷链全程
智能化运营，为市民奉献身边的“新鲜好奶”。另一
方面，在产品研发上，致力于口味、营养成分的创新
升级。在品牌形象上，提出了新零售模式，开设了
多家鲜奶体验馆、菜市场鲜奶铺……

“94年前，当天友第一批挤奶工学成归来，山城
人，从此有了自己的牛奶。如今技术更迭，我们采
用国际先进转盘式挤奶系统，全封闭挤奶管道，用
工匠精神确保每一滴生鲜乳优质和安全；我们已经
引进世界一流生产线，实现全自动封闭生产，全流
程无菌灌装和全环节智能监控，最大程度保留每一
盒牛奶的营养和新鲜；今天，我们建立了智能化、信
息化一体的冷链运输管理系统，从牧场到餐桌，最
快只需12小时。”该负责人介绍，近百年的发展历
程，天友乳业不仅创立了淳源、重庆牛奶场、“百特·
特鲜活”等多种新鲜产品，更与众多的消费者们共
造了美好的山城记忆。作为西南地区乳品领军品
牌，天友乳业一直秉承着“品质铸就品牌，创新引领
未来”的执着信念，不断追求极致健康新鲜。

围绕新鲜、纯净、品质，引领消费提升，天友乳业
提供一切以用户为中心的液态乳制品：除最新上市
的“百特·特鲜活”鲜牛奶外，还全新推出重庆牛奶场
4.0鲜牛奶；天友乳业始终贯彻“本地鲜奶更新鲜”，
在低温酸奶方面，主打天友高山酸奶，用高山牧场生
牛乳发酵，达成“纯净奶源好酸奶”；百特有机纯牛奶
和百特轻酸奶荣获2021年“世界品质评鉴大会”双
金奖，让市民在饮用“百特系列”的时候，神清气爽地
体会一把“喝更好的牛奶，做更好的自己”。

同时，天友乳业还将全面延伸产品内涵，不断
提供满足用户多场景需求的固态乳制品，让恬恩奶
粉、天友奶酪、天友冰激凌、K油君益生菌等产品百
花齐放，为乳业新消费开辟新赛道，以不断满足用
户的多场景需求。
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