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大渡口 建设现代都市农业新高地 让“好味道”香飘四方
美食是山城重庆一张响亮的城市

名片。拥有华生园蛋糕、1:1高度还原
重庆小面口感的预包装小面、馨田牌
火锅油碟等众多被千家万户熟知的明
星产品的大渡口区，无疑在重庆的美
食版图中占据了重要地位。

如何让食品及农产品加工产业搭
上推进乡村全面振兴的快车，让“重庆
味道”香飘四方？近年来，大渡口区围
绕打造中心城区都市乡村振兴新样板
工作目标，致力于全面建设现代都市
农业新高地，走出了一条食品及农产
品加工产业带动反哺本地优质原料供
给，促进农文旅体融合发展，提高农业
综合效益和竞争力，带动农民就业增
收致富的新路径。

项目为王建好“三大基地”
筑牢本地优质原料供给

在食品及农产品加工产业中，优
质的原料来源直接决定了产品质量和
食品安全，可谓是产业发展的“生命
线”。在大渡口区，一场关于绿色、智
能的变革正在田间地头悄然发生，在
提升农业生产效率和农产品质量的同
时，也为食品及农产品加工产业蓬勃
发展奠定了坚实基础。

走进大渡口区跳磴镇金鳌村、山
溪村、石盘村等地，“粮油-芍药”生产
基地产业融合发展项目正在有条不紊
地开展建设。项目不仅将新建起温
室、冻库、水肥控制间等现代农业设
施，同时还将重点开展田块整治和土
壤改良，以“巩固和提高粮食生产能
力、提升耕地综合效益”为目标，采取

“粮油+芍药”套种模式，优化粮油+芍
药产业链条升级，构建从基地种植到
农产品加工储藏、销售、旅游等一体化
的经营模式。项目建成后可提供大豆
及油菜籽共105吨，套种的芍药可产
出250万支鲜切花、8万株种苗、100
吨芍药鲜切片，为全区食品及农产品
加工产业高质量发展注入新动能。

“我们结合市场需求和资源禀赋，
正在扩大绿色食品、有机农产品和地
理标志农产品生产规模，布局建设‘粮
油—芍药’生产、蓝莓优新品种试验示
范、生态种养循环示范‘三大基地’，采
用恒温大棚、智能灌溉与施肥系统、精
准环境检测与智能调控等科技创新种
植模式为土地赋能，以绿色化、智能化
手段保障全区食品及农产品加工产业
发展充足原料供应。”大渡口区相关负
责人介绍。

为提升区域农业品牌影响力，大
渡口区在提升农产品质量的同时还推
动企业加强品牌培育、营销和保护，支
持农产品品牌认定，支持完成8场区
域公用品牌选推活动，累计培育农产
品区域公用品牌45个。

招商引资助推补链强链
构建优质企业培育梯队

今年7月，大渡口区食品及农产
品加工产业再度传来好消息：广东天
农食品集团股份有限公司（以下简称

“天农集团”）全国生猪总部项目正式
落户大渡口区。

作为全市首个产值超百亿级的生
猪全产业链项目，其落地不仅填补了
重庆高端生猪产业链的空白，更以“全
链条布局、多业态融合”的创新模式，
建设现代化数智化农业精深加工产业
园。产业园将建设年屠宰能力达200
万头的生猪屠宰线，配套3万吨肉制
品深加工车间、7万平方米的智能化生
产工厂以及3万吨级大型冷库，构建
起从上游养殖到终端加工的完整、高
效、现代化的生猪产业体系。

招商引资是产业发展的源头活
水。近年来，大渡口区积极组建农业招
商专班，为重点项目“一对一”解决用
地、审批问题，推动科研、生产、加工、储
运、销售等全链条融合发展。成功引进
广东天农食品集团生猪总部、精深加工
产业园、农文旅融合休闲观光基地；成
立重庆市畜牧协会重庆产业分会，并与
多家企业签订战略合作协议。

加快培育国家级龙头企业、市级
龙头企业，强链补链夯实产业发展根

基，大渡口区围绕麦制品优势特色产
业集群，实施15个项目，支持8家企业
建设生产线和冷储设施，推动3个科
研单位转化16个研发成果，支持3个
村集体建设优新品种试验示范基地，
涉农市场主体不断壮大。

加大政策、资源、要素支持力度和
培育服务，大渡口区优势特色产业集
群项目通过农业农村部中期绩效评价
视频答辩，全产业链实现营收50.7亿
元、同比增长40%。从招商引资到建
设园区，从龙头入驻到集链成群，大渡
口区正成为食品及农产品加工企业向
往的投资兴业热土。

实施“农业+”业态融合
带动集体增收农民致富

金秋时节，走进国家4A级旅游景
区金鳌田园，五彩斑斓的稻田诉说着
丰收的喜悦。依托食品及农产品加工
产业快速发展，大渡口区在“金鳌田
园”持续打造集原料种养和休闲观光
功能于一体的“五彩稻田”“七彩油菜”

等田园景观1700余亩，各季节次第呈
现的景区式田园景观加快成型成势。

“我们以食品及农产品加工产业
带动金鳌片区和中梁山片区和美乡村
整体提升，进一步增强金鳌田园品牌
影响力与市场吸引力，水电气讯污水
管网基本实现全域城乡一体化覆盖，
非遗研学路线常态化运营，被市商务
委评为重庆最具消费魅力场景。”大渡
口区相关负责人介绍。

乘着多业态融合发展的东风，大
渡口区大力发展展示农业、体验农业、
数字农业等新业态、新模式，“农业+”
多业态融合趋势日益显著，形成农文
旅商工融合发展，为促进乡村建设和
强村富民拓展了全新道路。随着农村
地区乡村振兴内生动力愈加澎湃，大
渡口区积极探索“县乡村公共服务一
体化”试点和金鳌村、石盘村强村富民
综合改革试点等3个市级改革试点工
作。通过探索农业“标准地”改革，成
功争取并深入推进村民委员会与村集
体经济组织账务分设和村集体收益分
配权继承改革试点，有序推进石林村
第二轮土地承包到期后再延长30年
试点，累计盘活闲置宅基地、闲置农房
30余宗，流转土地5000余亩，增加村

民工资收入超50万元，农房户均租金
上涨3倍以上。

以“一业兴”带动“百业旺”，今年以
来大渡口区经营性收入50万元以上的
村占比37.5%，收入100万元以上的村
占比20.83%。推动兴业、强村、富民一
体发展，大渡口区建设“都市田园、产村
融合、数智赋能”的城乡融合乡村振兴
示范区正在从蓝图变为现实。

刘钦 赖婧
图片由大渡口区农业农村委员会提供

数说》》
2025 年上半年共接待拜访企业

132家，乡村振兴招商引资签署项目 3
个，引资2.05亿元。

1-8 月，规模以上农产品加工企
业 13家，同比增长 8.3%，规上农产品
工业总产值 13.9187 亿元；工业销售
产值 13.3777 亿元，营业收入 12.9621
亿元。

上半年，乡村旅游累计接待游客
106万人次，同比增长15.21%，实现旅
游收入2.4亿元，同比增长9%。

共培育“巴味渝珍”区域公用品牌
授权32个、重庆名牌农产品2个、重庆
老字号5个。

重庆辣来主义网络科技有限公司生产的系列产品

金鳌田园

城口 老腊肉飘出新味道 新起点产业再出发
金秋10月，喜迎丰收，城口老腊

肉产业稳中有进：预计全县全年老腊
肉年销量将超1.5万吨，实现产值15
亿元，全产业链产值增至35亿元……
量质齐头并进，交出了一份亮眼的成
绩单。

可圈可点的背后，折射出的是城
口老腊肉产业结构更优、质量更高、后
劲更强的新变化。

乡村振兴要靠产业，产业发展要
有特色。近年来，城口县依山就势推
动城口老腊肉全产业链提档升级，着
力延长产业链、狠抓品质链、拓宽市场
链、做实利益链、畅通要素链，持续做
深做透土特产文章，正以赶超跨越的
劲头，为全市实现食品及农产品加工
业5000亿级集群目标贡献了一地一
域力量。

“再出发”孕育“新味道”，如今的
城口老腊肉产业奔跑的力量正在积
蓄，跨越的新篇走进现实。

要素保障精准发力
政府服务全力高效

产业规模持续壮大、全产业链布
局不断延伸，缘由何在？

“是城口县委、县政府一如既往，
千方百计为企业发展纾困解难的硬核
努力，是企业发展环境的持续优化。”
据城口县农业农村委相关负责人介
绍，近年来，为切实帮助企业护航发
展、增活力，该县大力汇聚政策流、资
金流、信息流，为产业发展提供全方位
要素保障，同时全面开展惠企政策落
实行动，出实招解决企业发展难题，助
推老腊肉产业“再出发”。

由此，一揽子有针对性的助企政
策密集出台，一系列助企发展优化环
境靠前发力。

针对企业资金难题，该县组建产
业发展工作专班，每年统筹5000万元
衔接资金用于城口老腊肉全产业链发
展。先后出台制定《城口老腊肉“再出
发”工作方案》《城口县2025年优势特
色产业培育行动扶持政策》等系列文

件，为企业和农户送上“真金白银”。
同时推广信用乡镇、信用村、信用户

“三信”评级试点，有效扩大金融获贷
率，探索创新推进生猪“保险+期货”产
品。

主动靠前服务，全力当好企业的
服务员还不止于此。据城口县农业农
村委相关负责人介绍，该县还持续完
善11项城口老腊肉扶持政策，开展政
策入企入户，发放扶持政策宣传手册1
万余份，加快把政策红利转化为发展
实效。

重庆城源腊坊农业科技有限责任
公司就是其中的受益者。“从2022年
落户以来，公司享受到全方位服务，企
业只管发展，轻松前行，如今在政府帮
助下预计将于10月底前升为规上企
业。”该公司负责人感叹不已。

全力保障、主动靠前……这些精
准精细的发展环境，让产业集聚、企业
满怀发展信心。2025年实现新增城
口老腊肉生产企业5家，全县SC生产
企业达到39家，全产业链企业增至
400余家。

产业结构持续优化
转型升级步伐加快

产业发展规模焕然一新，产业质
量也为之一变。

走进城口县赵孝春野生食品开发
有限公司智能生产车间里，这里的老
腊肉生产不“老”，令人别开生面：两条
数字化包装生产线流畅运转，工人配
合着机械臂精准地完成装箱、扫码、码
垛等工作，智能、快速、整洁是最好的
代名词。

“我们投入近5000多万元，对生
产车间进行智能化改造，建成了5000
平方米的智能化改造车间，实现了从
原料的选取、腌制、炕制到包装、仓储
等环节的自动化、智能化，大大提高了
生产效率和产品质量。”公司负责人表
示，智能车间让生产环境更加稳定可
控，产品的保质期得以延长，口味也更
纯正。

以数字创新赋能老腊肉产业高质
量发展，这是城口坚持以科技创新驱
动激发产业转型升级的一个缩影。近

年来，城口主动融入全市“416”科技创
新战略布局，持续推动老腊肉产业现
代化蜕变，一方面聚焦全产业链开展
溯源体系建设，另一方面围绕产业高
质量发展需要，加快聚集、产生、推广
一系列创新成果，提升产业发展质量。

城口老腊肉产业的创新发展之路
由此越走越宽：

全产业链溯源系统升级全面完
成，正抓紧围绕“未来工厂+产业大
脑”模式，优化建设生产、加工、服
务、共富数据分析模型；快检中心累
计检测腊味制品234份，品质把控更
有保障；聚焦产品研发与品牌推广，
该县与畜科院、农科院、重庆工商大
学、西南大学、青岛农业大学、三峡
学院等10余家科研院所建立合作联
系，开展城口老腊肉品质提升及市场
推广项目。

与此同时，围绕“城口老腊肉制作
工匠”，还同步推进鲁渝协作劳务品牌
创建和市乡村振兴劳务品牌创建，老
腊肉非遗技艺得以传承，更让老腊肉
制作工艺不断创新。

创新赋能、转型升级……如今的
这里，科技创新正逐步成长为城口老
腊肉产业高质量发展的核心动力。

品牌矩阵加速壮大
市场营销有声有色

品牌是优质农业的代名词，是食
品及农产品产业开拓市场的利器。

城口老腊肉“再出发”路上，城口
县还以线上、线下各类平台为抓手，持
续深化品牌塑造，不断拓宽市场渠道，
让老腊肉的新味道华丽转变为“谁人
不识”。

今年4月，在2025年消博会海南
美食文化周期间，城口老腊肉再次精彩
亮相。作为重庆推荐的中华老字号代
表，32家全国中华老字号之一参展，城
口老腊肉展现了重庆地域文化特色，在
海口骑楼老街的展销区域里，通过试吃
体验活动吸引观众，日均吸引游客超数
百人次，提升了传统农产品在现代市场
的活力，迎来开拓市场的先机。

相信品牌的力量！已成为一种共
识。在全新的市场竞争中，城口已渐
渐将“品牌建设”刻进老腊肉产业发展
战略中，逐渐树立起“品牌就是市场”
的思维自觉。近年来，该县借力国家

地理标志农产品、国家名特优新农产
品和市级非遗“金字招牌”，创新赛道、
错位发展，以区域公共品牌建设为突
破口，以产品展示展销为着力点，正不
断提升城口老腊肉的知晓率、美誉度
和影响力。

推行“大巴山硒谷”区域公用品牌
和“黑标顶级+金标引领+绿标畅销”产
品分级分类标准，城口老腊肉成功入选
重庆市唯一国家地理标志保护工程；开
展城口老腊肉“四进两出”行动，积极参
加全国糖酒会、西洽会、全国消费帮扶
重点城市和重点产区产销对接活动、东
北亚博览会等展示展销活动；持续开展
城口老腊肉制作工艺国家级非遗申报；
采取媒体宣传、户外广告、直播带货等
方式，全方位、多角度、立体式宣传推介
老腊肉品牌……

走出去发出好声音、扩渠道展现
产品风……闯南走北、四方吆喝，城口
老腊肉品牌营销有声有色。数据是最
好的证明，截至目前城口老腊肉品牌
价值已达9.3亿元，较去年增长35%，
产品畅销全国近30个省份以及全球
10多个国家和地区。

龙搏 刘钦 图片由城口老腊肉产
业高质量发展工作专班提供
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城口老腊肉


