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周刊 ■脚步丈量乡村 ■深度服务三农乡乡村村振振兴兴

■新重庆-重庆日报记者 彭瑜

“魏大姐，老规矩，要8只兔！”8月3日凌晨5
点，璧山区健龙镇小河村，养殖户魏德惠的手机响
起，卤菜店老板的订单如约而至。

尽管她的兔子每斤价格比外地货贵出1块
多，但和这家卤菜店生意已持续了14年。“我这
兔，肉嫩，有嚼劲！”魏德惠麻利地钻进兔舍抓兔
子，言语间满是自豪。

然而，她的自豪背后却藏着璧山兔乃至整个
重庆兔产业的尴尬——璧山本地年消费肉兔400
万只，100多万只的缺口需从外地填补。而整个
重庆市，一年要“吃掉”近6000万只肉兔，占全国
五分之一，却仍有近3000万只兔依赖“输入”。

巨大的市场与现实的短板之间，一场关于小
兔子如何蹦上乡村振兴大舞台的突围战，已在巴
渝大地悄然打响。

突围
奉节速度与产业大脑

全市肉兔供不应求的局面，正被奉节“兔”如
其来的产业布局所破解。短短三年，夔门山岭间
如雨后春笋般“冒”出125家家庭农场，224个标
准化兔舍星罗棋布，种兔存栏超过10万只。更令
人惊叹的是产量——2024年，奉节商品兔出栏量
一举突破500万只大关，跃居重庆首位，年综合产
值高达8亿元。

一个传统农业县，何以在肉兔产业上跑出高
速度？答案藏在当地独创的“6211”肉兔全产业
链发展密码里：

“六统一”筑根基：品种、繁育、标准、设施、饲
料、防疫环环紧扣，为养殖户罩上品质与安全的

“金钟罩”；“双助力”强支撑：政府一手抓基础设施
（水电路等），一手抓技术服务，夯实发展底盘；“一
兜底”稳信心：建立风险保障机制，稳定养殖收益，
抵御市场风浪；“一大脑”赋智能：“肉兔产业大脑”
成为驱动整个产业升级的“数字中枢”。

走进奉节县畜牧发展中心负责人曹真的办公
室，电脑屏幕上跳动的数据线条，正实时勾勒着全
县肉兔产业的“生命体征”。

他随手点开手机App，一个兔场的画面跃然
屏上：温度26.5℃，湿度65%，氨气浓度为安全值，
饲料余量充足……“看，这个养殖场温度快到
28℃临界线了！”曹真话音未落，系统预警已弹出，
风机自动启动的指令同步发出。

“这就是数字化的力量！”他指着数据曲线解
释：“死亡率从8%下降到 3.5%，饲料成本省下
15%，单只成本稳稳控制在34元以内。降本增
效，看得见摸得着。”

如今，“1000万只肉兔全产业链建设三年行
动”在奉节全面铺开，目标直指“全国肉兔生产第
一县”。

奉节的“兔”飞猛进，折射出重庆肉兔产业整体
向上的强劲势头。奉节、铜梁、忠县等7个区县年

出栏量均超百万只，全市2024年肉兔出栏量
达到2500多万只，产值达11.54亿元。

“市场缺口依然巨大，亟待填补。”市
农业农村委总畜牧兽医师向品居坦言

隐忧。尽管去年市级层面首次设立
了1000万元的兔业乡村振兴专
项资金，铜梁、奉节等地也出台了
涵盖良种、笼舍、数字化的扶持政
策，“但在科技创新、核心种源研
发上的投入，缺口巨大。用地难，
更是卡脖子的现实问题。”向品居
说。

记者在调查中发现，肉兔养
殖在全市仍显“星星点点”，专业

技术人才在育种、标准化、防疫、饲料
研发等关键环节严重短缺。最令人

揪心的是种源“卡脖子”——良种繁育体
系薄弱，种兔退化快，优质种源占比低，核心的肉
兔良种配套系技术，仍掌握在国外企业手中。

科技创新，已成破局全产业链发展的燃眉之
急。令人振奋的是，“渝州肉兔”自主选育项目已
取得关键突破，计划两年内申请国家配套系审定，
目标直指打破“种源依赖进口”和“品种退化”的双
重枷锁。

“力争3年左右，实现产量翻番！”向品居展望
未来：到2027年，全市力争培育10个年出栏百万
只的重点区县，推动30%规模场实现全产业链数

字化管理。“两年后，全市兔肉自给率要从28.7%
跃升至60%以上！”他对此充满信心。

远征
让美味“璧山兔”走向世界

华灯初上，璧山区璧泉街道大江龙餐饮文化
有限公司内人声鼎沸，兔肉的鲜香弥漫空气。“点
单王还是璧山兔！”总经理刘容脸上洋溢着满足。

璧山兔，以“白斩”为魂，衍生出红烧、酸汤、火
锅、烤兔、板兔等六十余道美味。这个以兔肉为原
材料的美食在当地有近300年历史，如今，按烹饪
方式来分，璧山兔已涌现白砍、红烧、烤兔等多个
知名品牌，多家肉兔烹饪技艺荣膺“璧山非遗”，唐
兔被认定为“重庆老字号”。

然而，这香飘川渝的璧山美食，却难以跨越更
远的地域门槛。“底子厚，名气响，就是走不远！”刘
容一语道破瓶颈，“保鲜是硬伤，‘现做现吃’的模
式捆住了手脚。”

目前，璧山兔形成了堂食（白斩、红烧为主）+
少量预包装的格局，正积极拓展外销之路。

璧山区商务委的深入调研揭示了影响外销更
深层的原因，一是工艺保鲜之困，主流的白斩、红
烧工艺和麻辣咸鲜口味高度依赖堂食体验，工业
化生产模式缺失，导致跨区域运输销售难，难以满
足多元化需求；二是品牌缺乏合力，全国虽有上千
家相关门店，但各自为战，口味、工艺千差万别，缺
乏统一标准、区域品牌意识和龙头引领；三是消费
认知之坎，兔肉虽具“四高四低”（高蛋白、高磷脂、
高赖氨酸、高消化率；低脂肪、低胆固醇、低尿酸、
低热量）的营养优势，是继猪牛羊鸡后的消费新热
点，但其价值未被广泛认知，“肉少骨多”的固有印
象也制约了部分消费意愿。

数据显示，重庆90%的兔肉以鲜食形式消耗，
主要集中在中心城区及渝西地区，日均约1万只，
其中白砍兔占三成。

“重庆发展兔产业，有得天独厚的消费基础和
市场优势。”重庆市畜牧技术推广总站站长王永红
指出破局方向，将品牌打造与节会营销并举，着力
擦亮“奉节肉兔”“观胜肉兔”“铜梁兔”等区域公共
品牌，联合策划“成渝兔肉美食文化节”，借助电
商、商超等多元渠道，强力拓展全国市场。“目标
是，到2030年，市外销量占比突破40%！”

璧山区已率先行动，将打造“璧山兔”区域公共
品牌作为突破口：重点研发保质期长、便于运输的熟
食预包装产品，突破“现做现吃”限制；推动生产工艺
标准化，探索可复制的连锁经营模式，实现从单一堂
食向加盟店、商超销售的重大跨越；通过龙头企业引
领，构建“璧山兔”区域品牌连锁运营体系。

不久前，刘容在店里推出了融合蔬菜水果清
香的创新产品“柠檬手撕兔”，试图在营养与口味
间找到新平衡。

“美食也要细分市场”她认为，必须深入研究
不同区域消费者的味蕾习惯，针对性研发产品。
今年5月，大江龙餐饮迈出关键一步，在江苏无锡
合作开店，“璧山兔”再次踏上远征路。

“走出璧山，天地更宽。我们正在打造可复制
的样板，走通快速扩张的道路。”刘容的眼神里充
满坚定。

裂变
全产业链融合与价值跃升

盛夏的荣昌区观胜镇，肉兔科技园内一片繁
忙。投资千万元的食品加工项目厂房已拔地而
起，下一步，将进行设备安装调试。

素有“渝西肉兔之乡”美誉的观胜镇，引进了
伊拉、伊普吕等优质祖代种兔，吸引了河南阳光兔
业、青岛康大兔业等国家级龙头企业落户，肉兔年
出栏稳定在200万只。

“规模上去了，但行情像过山车。”观胜镇党委
书记朱江坦言痛点。过去，全镇80%的肉兔鲜销
川渝地区，但也饱受外地低价肉兔的冲击，严重挫
伤农户积极性。他表示，“提升抗风险能力，必须
走全产业链融合的路子！”

如今，一条清晰的产业链条已在观胜成形：上
游“强芯”，拥有西南地区规模最大的种兔繁育中
心，保障优质种源；中游“壮体”，培育起15家规模
养殖场和150余户养殖农户，年产值超1亿元；下
游“增效”，引进兔肉食品加工龙头企业落户观胜，
打造“观胜蜜蜜陈皮兔”等老字号品牌，年加工产
值1.79亿元，开设“观胜兔”电商直播账号，在城区

开设观胜兔肉主题餐厅，拓宽销售渠道。
今年4月，观胜镇凭借肉兔全产业链优势，成

功入选农业农村部2025年农业产业融合发展项
目拟立项名单。更令人欣喜的是，南京天蓬生物
科技有限公司生物制剂项目近期落户观胜，该项
目将利用肉兔血液提取血清生产高价值生物试
纸，为兔产业开辟了一条全新的高附加值赛道。

“多元化消费是大势所趋。”王永红强调，冷鲜
肉、休闲食品是未来主攻方向。他建议，加快建设

“集中屠宰、品牌经营、冷链运输、冷鲜上市”的产
销模式；大力支持和引导龙头企业和餐饮公司研
发新工艺、新技术，开发快餐、休闲食品和功能性
兔肉制品等深加工产品；着力创建特色产品、区域
公共品牌或地理标志，打造兔肉消费爆品。“深耕
川渝，拓展全国全球，到2027年深加工产品占比
提升至30%。”

针对产业链关键短板，他还建议，加快建设跨
区域高效冷链物流体系；开发适合国际运输的冷
鲜兔肉、预制火锅食材等；依托中欧班列（渝新
欧），常态化开拓东南亚、欧洲市场。

而今，产业升级的浪潮已在多地涌动。铜梁
区正打造集饲料生产研发、种兔繁育、商品兔养
殖、无抗/富硒兔肉产销于一体的百万只级现代肉
兔综合示范园。璧山区也在谋划建设集生产研
发、文化旅游于一体的“璧兔小镇”，打造三产融合
示范基地。

截至目前，全市拥有11家兔肉加工企业，年
设计加工能力3000吨。随着奉节、忠县等地新建
加工厂投产，将新增产能2000吨以上。部分区县
已形成“公司+合作社+家庭农场”的紧密协同机
制，产业链条日趋完善。

“全国兔肉人均消费量不足0.35公斤，川渝地
区达2公斤以上，国际市场更是广阔蓝海。”中国畜
牧业协会兔业分会会长、国家兔产业技术体系首席
专家秦应和指出破局关键，重庆肉兔要强化“高蛋
白、低脂肪”的健康消费标签，通过跨境电商、国际
美食展等平台，勇敢叩开全球市场的大门。

一只只承载着乡村振兴梦想的巴渝小兔，正
蓄势待发，准备跃上更广阔的世界舞台。
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■彭瑜

重庆兔产业的突围之路，是市场倒逼与主动
求变的生动写照。一路采访，记者最深的感触是：
重庆兔产业正在主动求变。

采访中，从养殖户眼中看到的不只是对生计
的关切，更有对产业未来的憧憬；从政府官员和专
家口中听到的，不只是困难的分析，更有清晰的路
径和坚定的目标。政府、科研机构、养殖户、食品
加工商、餐饮业主正合力应对挑战：解决高品质种
源、降低成本、聚集人才、破除保鲜物流瓶颈……
一个个硬骨头被啃掉。

奉节的“无中生有”，让我们看到顶层设计、模
式创新与科技赋能的强大合力。璧山兔“走出去”
的挑战，则深刻揭示了品牌化、标准化、工业化对
于地方特色美食走向大市场的重要性。观胜镇的
全链探索，则指向了提升产业韧性、挖掘多重价值
的未来方向。

“力争三年翻番”“自给率 60%”“市外销量
40%”……一个个数据显示，重庆兔产业将迎来大
发展。

重庆兔产业主动求变迎发展

核心提示

记者手记>>>

璧山区多家品牌店的肉兔烹饪技艺
荣膺“璧山非遗”，其中唐兔认定为“重庆
老字号”。

（本版图片均由受访者供图）

▶奉节县养
殖户在标准化兔
舍喂养肉兔。

奉节县表彰“十佳养兔能手”。


