
专题152024年 12月 16日 星期一
责编 胡东强 盛志信 美编 张雪原

在超大城市现代化治理的进程

中，技术支撑成为关键驱动力。

重庆移动积极响应时代需求，充

分发挥山城通信领域“排头兵”的优势，

深度聚焦5G、5G-A、算力、AI等关键

领域，打造出一套高适配、强联动的“技

术矩阵”，推动现代化治理向更加智能、

高效、精准的方向迈进。

重庆移动打造“技术矩阵”赋能超大城市现代化治理

重庆移动助力大足石刻开启数字化新篇章

“算力+AI新质生产力赋能医疗新发展”论坛重庆移动5G-A正式开通

5G网络深度布局
筑牢数字治理根基

5G商用五年来，其应用广度和深
度不断拓展，深刻改变着社会的生活
方式、生产方式和治理方式。重庆移
动积极投身于5G浪潮之中，大力推进
5G网络基础设施建设，不断开展前瞻
性技术研发与创新应用探索，为城市
治理高质量发展提供坚实的数字底
座。

凭借深厚积累与不懈创新，重庆
移动正持续打造一张品质一流、西部
领先的“5G+宽带”双千兆精品网络。
如今，重庆移动已建成5G基站超5.3
万个，实现城区与乡镇全覆盖，并全面
升级千兆宽带，千兆平台率先实现城
区、乡镇和农村全覆盖，助力成渝地区

打造“千兆城市群”。
在5G网络全面覆盖的有力支撑

下，其辐射效能呈多维度拓展态势，深
入渗透至各个领域。

为加强重庆大足石刻文物现代化
治理，重庆移动参与打造了全方位、多
层次的文物安全监管体系，立足自身
5G技术，融合大足石刻监测预警系

统、大足石刻安全技术防范系统等已
建信息系统，进一步增强文物保护的
前端感知能力。

同时，重庆移动还立足数字重庆
建设的三级治理中心，搭建多部门协
同处置文物安全应急事件的实战应用
场景，增强文物安全防控能力和预防
性保护能力。

5G-A技术创新突破
开拓应用实践新域

2024年是5G-A商用元年。作
为5G向6G发展阶段的关键网络技
术，5G-A在速度、延迟、连接数等方
面有显著提升。重庆移动积极推进
5G-A的布局与应用实践，为重庆的
超大城市现代化治理精准赋能，助力
开启全新的发展契机。目前，在渝部
署的多个5G-A通感一体化基站已通
过功能验证。

5G-A通感一体化是5G-A技术
的重要分支，是基于5G-A通感一体
化基站，在通信功能基础上叠加雷达
功能（感知能力），进而实现通信感知
的一体化能力。

在万州区，为对“违规飞行”无人
机实现有效的“监管服”三位一体化安
全管理，重庆移动联合万州区公安局，
创新融合5G-A通感和Remote ID
远程识别技术，部署了3个无人机侦
测5G-A通感“千里眼”基站，并首创
万州低空安全管理服务平台。

重庆移动相关负责人介绍，利用
5G-A监测数据与RID远程数据多网
融合实时呈现至该平台后，可通过平
台对比验证无人机的身份信息，准确
率达99.9%。当无人机被判定为“违
规飞行”时，还可利用平台指示安防人
员实施反制措施。

算力网络聚能成势
铸就数字发展基石

算力是集信息计算力、网络运载
力、数据存储力于一体的新型生产
力。当下，重庆移动正着力建设高科
技、高效能、高质量的算力基础设施，
深入实施国家“东数西算”工程，加快
建设全国一体化算力网络国家枢纽节
点。

中国移动（重庆）数据中心是成渝

地区双城经济圈国家算力枢纽节点重
庆数据中心集群起步区的重点项目之
一。在这里，海量数据得以妥善储存、
复杂运算得以快速处理，从而为智算
中心、智慧政务、智慧工业等领域提供
多样化算力赋能。

当前，重庆移动在算力领域的战
略布局还在不断拓展。中国移动（重
庆）数据中心、江南数据中心被纳入了
全国一体化枢纽节点起步区，江南数
据中心一期工程预计今年年底投产；
西永数据中心已在电力保障、标准运
维、VI布置等方面进行全面升级，将
进一步推进数字陆海新通道系统建
设。

AI赋能千行百业
谱写数智融合新篇

在高质量数据、高性能算力、高水
平算法的共同作用下，AI加速突破应
用，为千行百业、千家万户注智赋能。
目前，重庆移动正大力实施“AI+”行
动计划，充分释放AI在技术能力、经
济效益上的规模效应。

今年7月，以“算力+AI新质生产
力赋能医疗新发展”为主题的论坛及
成果展在渝举行，并发布中国移动“九
天·医疗大模型”“医疗物联网平台”、

《县域医共体白皮书》，并成立“算力+
AI医疗合作生态联盟”。

此外，在智慧运维领域，重庆移动
打造了具有本地特色的“大模型+
Agent+RAG”的技术架构，所构建的
运维智能体为智慧运维提供了全新的
解决方案，也极大提升了运维人员的
操作体验和工作效率。

传统的运维模式存在交互体验
差、工具繁多散乱、多角色协作效率低
等难点，重庆移动通过搭建插件工具

“百宝箱”、制定工作流“场景集”、整合
智能体“技能包”三大举措，实现对运
维智能体场景的落地。对传统运维中
的巡检、故障诊断、故障处理而言，能
由小时级缩短至分钟级，由单向接收
转变成双向交互，加速运维能力迭代
升级，也全面提升系统运维的效能与
稳定性。

展望未来，重庆移动将紧守创新
的前沿阵地，不断对技术体系进行迭
代升级，大力拓展应用场景，凭借卓越
的“技术矩阵”，深度渗透超大城市现
代化治理的多元环节，从精细化的城
市管理到智能化的公共服务，从高效
能的产业升级到可持续的生态保护，
为数字重庆建设持续注入创新动能。

张婷 图片由重庆移动提供

物联巴渝 数通全球

建设“世界宽谷·田园城市——烟火宽谷”

潼南 打造“舌尖上的传奇”推动“文旅+美食”融合发展
走进潼南区古溪镇，空气中弥漫

着泥土与稻谷的清新气息。在这里，
一道名为“螺蛳爱上鸡”的特色美食，
正悄然成为游客心中的“舌尖上的传
奇”。

“这道菜真是让人欲罢不能！”来自
成都的游客刘女士在品尝了这道古溪
镇的特色美食后，不禁发出由衷的赞
叹。新鲜的田螺与散养土鸡，在特制的
调料和烹饪技艺下，碰撞出令人难以抗
拒的美味。每一口都充满了田螺的鲜
甜与土鸡的醇厚，让人回味无穷。

古溪镇相关负责人笑称：“‘螺蛳
爱上鸡’就像我们古溪镇与游客之间
的爱情，一旦相遇，便难以割舍。”他介
绍，这道菜不仅选用了当地优质的食
材，更融入了古溪镇特有的烹饪技艺
和文化内涵，成为了古溪镇的一张美
食名片。

而在潼南，像“螺蛳爱上鸡”这样
的特色美食还有很多。近年来，潼南
区高度重视“文旅+美食”融合发展，

创新推出“五大特色宴”和“一镇一
宴”，不断丰富乡村旅游的内涵和品
质。

“我们希望通过美食这一载体，将
潼南的农业资源和文化资源紧密结合
起来，让游客在品尝美食的同时，也能
感受到潼南的田园风光和文化魅力。”
潼南区商务委相关负责人介绍。

五大特色宴——蔬菜宴、柠檬宴、
全鱼宴、全虾宴和豆腐宴，每一道都让
人垂涎欲滴。

在蔬菜宴上，游客们可以品尝到
有机人参苗、藏红花苗等稀有菜品，这
些蔬菜不仅口感独特，而且营养丰富，
被誉为“中国蔬菜第一宴”。一位游客
在品尝后表示：“我平时很少吃到这些
蔬菜，这次来潼南真是大开眼界，也学
到了很多蔬菜的知识。”

柠檬宴则以柠檬为主打食材，通
过不同的烹饪手法，将柠檬的酸甜与
各种食材完美融合。全鱼宴和全虾宴
则是潼南区依托丰富的水资源推出的

特色美食。潼南区常年养殖约10万
亩小龙虾，连续举办了两届虾王争霸
赛，创新推出了芝士、蒜蓉、油辣等20
种小龙虾新吃法。这些创新吃法不仅
丰富了小龙虾的口味，也提升了潼南

小龙虾的知名度和美誉度。
值得一提的是，潼南区的豆腐宴

也是一绝。龙形镇的檬茨豆腐以其独
特的口感和制作工艺，赢得了广大游
客的赞誉。这种豆腐采用当地土黄豆

和井水制作，通过传统古法制成，口感
细腻、豆香浓郁，让人回味无穷。

除了特色宴，潼南区还推出了系
列新潼菜，包括“10大潼烧烤”“20强
潼小面”“20强潼火锅”等，这些菜品
在保留传统风味的同时，融入现代元
素，展现潼南的时尚与活力。

为了进一步推动“文旅+美食”融
合发展，潼南还推出了举办“涪江中国
年·团圆年夜饭”集中展示，举办五一

“虾”转潼南·六大虾王争锋——生态
潼南·虾王争霸第二季、新潼菜·潼南
宴系列活动。这些活动不仅丰富了游
客的美食体验，也提升了潼南的知名
度和吸引力。

今年，潼南区在全市率先实施A
级景区免收门票政策，这一举措极大
地吸引了游客前来品尝美食、感受文
化。游客们不仅可以在潼南区的各大
景区和餐饮店品尝到丰富的美食，还
能感受到当地人民的热情好客和贴心
服务。

“这次来潼南旅游真是太值了！”
一位游客在离开时感慨地说，“我不仅
品尝到了各种美食，还感受到了潼南
人民的热情与友好。这里的景色也很
美，让我流连忘返。”

截至9月底，潼南区餐饮营业额
实现38.2亿元，同比增长11.2%，餐饮
业增加值同比增长8.4%，拉动全区
GDP增长 0.24 个百分点，贡献率为
4.6%。

“如今，潼南区正以‘文旅+美食’
融合发展为契机，不断提升旅游服务
质量，完善旅游设施，打造充满烟火
气的‘宽谷’。”潼南区相关负责人介
绍，未来，潼南区将继续深化这一发
展模式，推出更多具有地方特色的美
食和旅游产品，致力于将潼南打造成
更多游客心中的“世界宽谷·田园城
市”。

王静 刘廷
图片除署名外由潼南区委宣传部提供
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巫溪烤鱼香飘齐鲁大地 鲁渝共谱就业创业新篇
前不久，一场关于味道与技艺的

“双向奔赴”在山东泰安精彩上演，标志
着鲁渝劳务协作又迈出了崭新且坚实
的步伐。3位烹饪界大师，携手54名来
自重庆巫溪与山东泰安的学员，以“鲁
渝味道 双向奔赴”为题，共同探索巫溪
烤鱼与经典鲁菜的烹饪艺术，不仅点燃
了学员们的学习热情与创业梦想，更为
深化鲁渝劳务协作、推动就业创业注入
了新的活力。

美食风情融合
点燃创业火花

巫溪烤鱼，以其独特的腌制工艺与
慢火烤制，将鱼肉鲜美、辣味入骨、炭火
香气完美融合，成为巫溪的一张特色名
片。当这道巴渝美食踏上齐鲁大地，它
能否同样赢得食客们的喜爱？在山东
泰安正式开班的首届“鲁渝味道 双向
奔赴”特色美食培训班上，这个问题得
到了肯定的答案。

“这次培训主打一个原汁原味，彰显
巫溪特色。”本次培训班领队冉双娟介
绍，为确保烤鱼风味地道与纯正，团队精

心挑选巫溪本地调料带往泰安。培训过
程中，大师们详细传授了巫溪烤鱼的八
大味型与制作流程，从鱼的开背、打花刀
等刀工处理，到腌制入味、烤制火候的掌
握，再到调料撒放的顺序和时机，每一个
细节都毫无保留地倾囊相授。学员们热
情高涨，甚至有学员将大师出品的烤鱼
作料打包带回再细细研究，足见其对烤
鱼技艺的热爱与追求。

学员们纷纷表示，此次培训不仅让
他们学到了烤鱼技术，更看到了创业的
可能。泰安学员李传安计划将所学技
术带回家乡，开设特色餐馆，让泰安市
民也能品尝到这份来自巫溪的美味；巫
溪学员童清论同样也被色香味俱佳、烹
饪技巧高超的众多鲁菜经典菜品吸引，
打算将鲁菜技艺融入巫溪烤鱼，创新出
更多特色菜品，以提升饭店的竞争力。

技艺交流互鉴
共筑协作桥梁

授人以鱼不如授人以渔。此次培训
不仅是一次技艺的传授，更是鲁渝两地
饮食文化的深度碰撞与融合。近年来，

泰安与巫溪两地积极响应国家东西部协
作战略，聚力打造鲁渝劳务协作“升级
版”，通过技能培训、就业指导等多元化
服务，助力巫溪群众提升自主发展能力。

“作为人社部门，我们紧抓‘鲁渝协
作’战略机遇，积极搭建平台促进合作
与交流，同时还有一个重要使命，就是
将我们的巫溪烤鱼、老鹰茶、巴绣等优
质产品及其制作技艺，推广出去、传承

下去。”巫溪县就业和人才事务中心主
任彭祖泽表示，本次“鲁渝味道 双向奔
赴”活动，就为这一战略注入了新的活
力与内涵，通过美食文化的交流与融
合，实现了以技术培训为纽带促进两地
经济交流、技术传承与就业带动的良好
局面，推动两地经济的共同发展。

活动的成功举办，得到了两地政府
的高度重视与大力支持，巫溪县人力社

保局与泰安市人力社保局紧密合作，确
保活动取得实效。同时，两地企业也积
极参与其中，为学员们提供了宝贵的实
践机会与就业平台。据悉，由于首届培
训班的热烈反响，第二届培训班已在积
极筹备之中。

拓宽合作领域
共绘发展蓝图

民以食为天。在这场“双向奔赴”
的鲁渝协作中，巫溪烤鱼以美味实现了

“完美开局”。后续又该如何持续发力，
深化合作呢？

据巫溪县人力社保局相关负责人
介绍，2025年，巫溪县计划投入100万
元，实施“个十百千万鲁渝协作双向奔
赴”行动计划，通过特色技能培训、实体
店开设、脱贫户就业带动等多维度举措
推动两地合作向更深层次发展。具体
包括与泰安重点企业打造1个合作样
板间，在山东、重庆开设10家以上融合
鲁渝元素的实体店，带动100名以上脱
贫户就业，促进1000名以上劳动者就
业转移等多项举措，推动两地合作迈向

新高度。
此外，巫溪县人力社保局还积极推

动家门口就业、夜市经济等多元化就业
创业模式的发展，并通过优化就业环
境、提升服务质量等措施，不断推动就
创工作全面开花。据悉，今年以来，巫
溪县人力社保局紧紧围绕“民生为本、
人才优先”工作主线，促发展与惠民生
相结合，统筹推进就业创业、社会保障、
人事人才、劳动关系等重点工作，切实
保障和改善民生。积极推动稳就业政
策落地，为593家企业降费减负400.02
万元，发放创业担保贷款254笔4842
万元；全县城镇新增就业2561人，超额
完成目标任务；脱贫人口务工44756
人，实现了稳步提升；公益性岗位托底
安置就业困难人员9535人；高校毕业
生就业率保持高位。

巫溪县人力社保局相关负责人表
示，下一步将继续深化鲁渝劳务协作，
扩大培训规模，拓展合作领域，挖掘两
地文化资源，推动文化旅游融合发展，
让鲁渝协作的果实更加丰硕。
陈佳佳 图片由巫溪县人力社保局提供
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