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以小麦粉、生活饮用水等为
主要原料，添加食用碱（碳酸
钠），加或不加其他食品添加剂，
经和面、成型、干燥或不（完全）
干燥等工艺制成的干、半干及保
鲜（湿）食用面条。
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重庆人的一天，无论

是都市还是乡村，都从一

碗调料丰富、麻辣鲜香的

小面开始。

近年来，重庆加快建

设世界知名旅游目的地，

城市美誉度、吸引力与日

俱增。作为重庆最具特

色的城市名片之一，重庆

小面也声名远播、闻名遐

迩。

然而，较之于重庆小

面家喻户晓的知名度，其

产业化发展进程却相对

滞后，工业化生产、数字

化新零售模式等发展不

足，预包装产品销售额占

比极小。同时“重庆小

面”品牌存在外流风险。

遗憾与机遇并存。

以重庆培育国际消费中

心城市、推动消费品工业

高质量发展为契机，大渡

口区毅然决定将重庆小

面作为全区5个百亿级

产业集群之一进行重点

培育，整合联动农业与二

三产业优势资源，助力乡

村振兴，全力推动重庆小

面的产业化、规模化、品

牌化发展，努力实现“重

庆小面重庆造、重庆小面

卖全国”。

聚 链 条

重庆小面从街头巷尾走进工业园区

“年初考察项目，3月成立公司，4月底第一
批自有品牌的预制小面产品便顺利上市……”

半年不到，古先生的“小面情怀”便在大渡
口区落了地，创立起自己的预制小面品牌——
三吉空间。

速度背后，得益于大渡口区日益完善的小
面产业全链条，从面条、调料、浇头等生产，到包
装、销售、物流等服务，应有尽有。

而倒退回一年多以前，大渡口的小面产业
几乎还是“一张白纸”。

去年以来，基于对重庆小面行业现状、自身
传统工业优势，以及消费品工业未来发展的深
入综合研判，肩负产业转型发展历史重任的大
渡口区，将发展目光聚焦到了“重庆小面”这一
赛道。

多次组队前往广西向柳州螺狮粉“取经”，进一
步坚定了大渡口区锚定“重庆小面”产业发展的信心。

“如今，重庆小面年产值已经突破400亿
元，但绝大多数还是来自于街头巷尾的小散状
态。”在大渡口区相关部门负责人看来，以工业
化的理念、互联网的思维重新谋划重庆小面，便
能发现藏在其背后的千亿级“蓝海”。

为此，大渡口区正式提出，将重庆小面作为
全区5个百亿级产业集群之一进行重点培育，
并组建起产业发展领导小组和工作专班，成立
了重庆小面工业化促进会，出台了一揽子的产
业扶持、招商引资配套政策。

去年8月，市经济信息委授予大渡口区“重

庆市小面产业园”称号，标志着重庆小面正式有
了首个工业化载体。一大批“首吃螃蟹”的小面
链条企业也纷至沓来。

大渡口区政府负责人表示，推动重庆小面工
业化产品由中低端向高端迈进，关键是聚集一批
原材料供应、生产包装、销售配送、研发设计上下
游企业，实施数字化、标准化、智能化制造。

目前，重庆市小面产业园已成功吸引31家
企业入驻，其中包括辣来主义、金牌干溜、孟非
的小面等线上顶流商家，秦云老太婆摊摊面、呼
啦面馆等线下头部连锁企业，井谷园、辽宇食
品、道友食品、禄苑集团等原材料供应商。

一条集生产加工、包装设计、电商销售、物流
配送等于一体的重庆小面产业链正在加速形成。

当前，大渡口区正在加快推进小面产业园
生产基地的建设。该项目位于建桥工业园C
区，总体规划用地约200亩、建筑面积9万平方
米，其中包括中央厨房、仓储中心等，明年6月
可竣工投产。

塑 品 牌

确保“重庆小面重庆造”的含金量

如今，在各大电商平台上，依然充斥着大量
打着“重庆小面”旗号，口味不正宗、品质较差的
预制面食，严重影响消费者的体验和“重庆小
面”的口碑。

“以后判断网上买的重庆小面正不正宗，就看
有没有‘重庆小面重庆造’区域公共品牌商标的授
权就行了。”大渡口区招商投资局负责人介绍。

当前，大渡口区正在针对预包装重庆小面
领域，统一塑造“重庆小面重庆造”区域公共品
牌形象，积极开展“重庆小面”地理标志商标申
请，强化商标保护。

目前“重庆小面重庆造”商标及图形已设计
完成，正在走注册申请流程。

其实，比商标注册更为重要的是商标背后
的品牌价值的建设与保护。

而保障质量是实施品牌建设、开展品牌保
护的基础和关键。保障质量需要“建标准”和

“强监管”两手抓。
标准方面，今年2月，大渡口区已编制发

布《重庆小面》团体标准，规范了重庆小面的
术语和定义、原辅料要求、质量要求、食品添
加剂、生产加工过程卫生要求、推荐性要求、
检验方法、检验规则、标志、标签、包装、运输

方法、贮存方法等。当前，大渡口区正在加速
起草重庆小面生产工艺规范，有望于今年 7
月发布。

监管方面，大渡口区已促成重庆市食品药
品检验检测研究院小面产业园检测中心的正式
落户。下一步，还将加速实施全产业链的过程
化、标准化管理，通过严格准入制度、健全监督
机制、建立品牌信用档案等方式，确保“重庆小
面重庆造”的品质。此外，大渡口区将通过工业
化、数字化的方式，努力建立重要原材料的“可
追溯”体系。

另外，大渡口区通过创新宣传营销方式，通
过挖掘传播小面故事、建小面博览馆、举办小面
主题节会活动等，持续提升“重庆小面”的内涵
丰富度和品牌影响力，推动重庆小面向“全国名
品”“世界名品”转变。同时，鼓励小面企业做大
做强自主品牌，争创中国驰名商标。

拓 渠 道

搭乘新零售的快车“卖全国”

辣来主义去年3月全面投产，去年底便实
现销售额 4600 多万元，今年预计有望突破
8000万元，一跃成为“重庆小面重庆造”的线上
顶流品牌；

拥有50余家直营门店的呼啦面馆，如今也
明显放慢了线下扩张的脚步，开始尝试通过品
牌延伸、异业合作等方式，在新零售潮流中寻求
增量机遇；

连锁面馆已近1000家的秦云老太婆摊摊
面，拟建设秦云老太婆摊摊面电商基地……

不难看出，通过“触网”开拓外地市场，已经
成为重庆小面产业界的一种扩张共识。

然而，对于绝大多数线下实体出身的小面
企业来说，“顺利触网”绝非易事。

就连辣来主义创始人刘派，一个深耕互联
网消费领域多年的老兵，在面对纷繁复杂的电
商平台以及快速转变的营销方式时，都直言“踩
了不少坑”“吃了不少亏”。

为此，当前，大渡口区正在努力整合汇聚直
播、营销、引流等方面的电商服务资源，加速探索
线上销售渠道的拓展和平台搭建，将工业化转型
中的小面企业“扶上马，再送一程”，让其在触网
过程中尽可能地“降低成本”“少走弯路”。

当前，大渡口区已与京东、工行联合完成京
东慧采平台重庆小面重庆造大宗采购专区建
设，并于5月31日正式上线。同时，大渡口区正
在加速对接天猫、京东、美团、抖音、快手、顺丰
小当家等一大批国内主流电商销售平台，开设

“重庆小面品牌馆”专区，协调更多的流量等优
势政策，为企业赋能。

此外，大渡口区还在加速开拓异业合作方
面的全国销售渠道，例如加强与农行、三峡银
行、招商银行、工商银行等一批金融机构对接，
商谈银行会员销售平台搭建；对接电信、移动、
联通三大运营商，商谈重庆小面入驻运营商积
分兑换商品专区平台等。

去年 9月，辣来主义迎来了首单海外订
购。如今，该品牌的小面产品已远销到澳大利
亚、意大利等多个国家。未来的重庆小面，将搭
上数字化、网络化的快车，从大渡口出发，立足
重庆、辐射全国、走向世界。

大渡口将以重庆小面产业园为载体，深入
实施标准认证、品牌建设、研发创新、企业培育、
构建集群、电商赋能六大专项行动，努力将重庆
小面产业打造成为我市食品工业新兴增长点和
示范产业链。
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“六个一”推动
重庆市小面产业园建设

成立一个工作专班
由市经济信息委分管主任和大渡口区政府

分管副区长任双组长，定期组织研究和协调解
决行业发展重大问题。

建立一套管理体系
出台《重庆小面》团体标准，加速起草重庆

小面生产工艺规范，建立形成重庆小面特色标
准体系。

打造一批特色园区
着力建设集食品加工、电子商务、快递物

流、文化旅游等于一体的重庆小面产业示范园，
同时配套建设重庆小面产业综合服务中心、研
发中心、电商中心、快递物流中心、文化旅游中
心等公共服务平台，完善相关配套服务。

引育一批龙头企业
统筹招商资源，加大招商引资力度，大力引

进重庆小面产业头部企业及其上下游配套企
业，稳步、快速实现产业集聚。

孵化一批特色电商平台
已与阿里、京东、快手等互联网企业达成合

作共识，将联合打造重庆小面电商平台，做好电
商经济和消费工业融合发展。

塑造一个区域品牌
加快推进“重庆小面”区域公用品牌、地理

标志、非物质文化遗产等申报注册工作。

在网络上如何挑选一包
正宗的“重庆小面”？

油辣椒包：食用植物油、辣
椒、花椒等为主要原料，经粉碎、
炒制、混合等工艺制成。

调味液包：以酱油为主要原
料，经调配、混合、杀菌等工艺制
成。

原汤包：以动物性食品为主
要原料，经配料、熬制、浓缩等工
艺制成。

炒货包：以花生仁、芝麻、豌
豆等坚果与籽类食品中的一种
或几种为主要原料，经油炸或烘
烤等工艺制成。

脱水蔬菜包：以新鲜蔬菜为
原料，经挑选、清洗、切分等预处
理，采用干燥工艺制成。

酱腌菜包：以榨菜或芽菜为
主要原料，经切分、调配等工艺
制成。

1.畜禽肉（副）类：以红烧牛
肉、红烧肥肠、泡椒鸡杂等风味
较浓郁的产品为代表。

2.植物类：以豌豆、酸菜、蘑
菇等风味较清爽的产品为代表。

3.混合类：以豌豆杂酱、酸菜
肉丝、香菇炖鸡等风味较独特的
产品为代表。

4.其他类：采用其他风味原
料加工而成，具有独特风味口感
或地域特点。
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入驻重庆市小面产业园的部分小面品牌

重庆小面文化节现场市民试吃小面 辣来主义员工在进行小面包装

大渡口区招商投资促进局
官方微信公众号

重庆小面产业发展咨询号

大渡口“重庆小面”百亿产业高质量发展

市民参观重庆小面博览馆 摄/龙在全


