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区县观察·梁平

预制菜产业一头连接田间地
头，一头连接市民餐桌，符合农产品
向食品化升级、农业供给侧向需求
侧升级的趋势。如何推动预制菜产
业高质量发展？6 月 28 日上午，
2022年中国预制菜产业发展峰会在
梁平召开，来自全国的专家学者齐
聚一堂，围绕规模化生产、食品保
鲜、产业投资、科技创新等主题，为
预制菜产业发展建言献策，助力梁
平建设中国西部预制菜之都。

“通过这段时间的了解，梁平区

委、区政府对于打造预制菜产业的决
心和付出，让我十分惊讶，无论是政
策支持、营商环境，都给我留下很好
的印象。”湾景投资（深圳）有限公司
董事长丁向华表示，梁平区发展预制
菜大有可为，愿通过自己的“牵线搭
桥”，让更多人客商认识梁平，爱上梁
平。

此外，中国农产品市场协会会长
张玉香、中国食品工业协会副会长兼
秘书长马勇等专家在线上为梁平区
预制菜产业点赞，支持梁平区高标准

打造中国西部预制菜之都。
“中国预制菜产业峰会的成功举

行，旨在顺应新时代消费需求，更好地
满足人民对美好生活的向往，搭建起
开放合作交流平台，共研产业发展大
势，共商产业发展大计。同时，也为梁
平高质量发展预制菜产业提供了理论
指导，取得了丰硕成果，凝聚了奋力前
行的力量。”梁平区相关负责人说。

罗晶 王琳琳 陈钰桦
图片除署名外由梁平区委宣传部提供

“食”尚梁平飘来预制菜好味道
——中国西部预制菜之都建设高光扫描

于高山之巅，方见大江奔涌；于群峰之上，更觉长风浩荡。

近年来，随着消费场景的变化和居家消费的兴起，预制菜产业成为新风口，不少地区抢

抓机遇加快布局。

资料显示，2022年—2026年我国预制菜行业预计增速将达到20%—30%左右，在未

来的3—5年，预制菜行业发展有望成为下一个万亿级餐饮市场。

为抢抓发展主动权，梁平区乘势而上，把预制菜产业作为该区推进新型工业化和农业农村

现代化的重要突破口，推动一二三产业融合发展的重要抓手，率先提出建设以川菜为主的“中国

西部预制菜之都”，聚力打造预制菜产业园，出台了系列优惠政策，大力对外招商引资……

积力之所举，则无不胜也；众智之所为，则无不成也。为高质量迈进预制“味”来新赛

道，6月27日—28日，2022中国预制菜产业发展峰会系列活动在梁平区隆重举行，来自全

国各地的专家学者、行业协会，以及市级相关部门、渝东北区县有关负责人齐聚明月山百里

竹海，论道预制菜发展“味”来。

仲夏，双桂湖波光潋滟。相距10
公里外的梁平高新区预制菜产业园，
人声鼎沸，万众期待。

6月17日上午9时，伴随欢快的背
景音乐，中国西部预制菜产业园重点
项目暨招商项目签约仪式启动，冷链
物流及国际食材分拨平台、食品辐照
平台项目正式开工，中央厨房及三产
融合项目等24个项目签约，累计投资
达45亿元。

这一刻，是梁平打造中国西部预

制菜之都掘金预制菜新赛道发出的最
强音。

近年来，随着消费场景的变化
和居家消费的兴起，预制菜产业成
为新风口，各地跑步进入新赛道。
梁平区乘势而上，率先提出打造以
川菜为主的“中国西部预制菜之
都”，紧紧围绕完善产业链、畅通供
应链、提升价值链构建预制菜产业
生态，搭建原料供应、产品研发、检
验检测、冷链物流、辐照消毒等“九

大平台”，突出行业标准制定、安全
监管体系构建、要素人才金融保障
等，加强资源整合，强化政策激励，
努力将梁平打造成为中国西部预制
菜产业投资“首选地”、产业布局“新
IP”、工旅融合“新坐标”。

当天上午，在万众期待中，位于梁
平高新区预制菜产业园的中国西部预
制菜之都展览馆、中国西部预制菜之
都体验馆同时开馆，中国西部预制菜
官网也正式上线。

6月27日，来自全国的专家学者走
进渝美滋食品公司，大厅展柜上摆满了
琳琅满目的各种预制菜产品，另一侧，
生产车间里，工人正热火朝天地忙着生
产加工“烧火象”预制火锅。

在真本味食品公司，大家不仅目睹
了一年卖出300万只张鸭子的烤制过
程，还对张鸭子的文旅融合有了更深刻
的理解。“没想到，一只预制卤烤鸭能做
得时尚和年轻化。”市农业农村委总农
艺师韩以政说。

产业振兴是乡村振兴的基础和关
键。调研预制企业后韩以政说，通过预

制菜产业可以带动梁平农业高质量发
展。同时，在实施区域错位发展，避免同
质化竞争的过程中，可以将更多的重庆
特色食品味道推向全国，飘香世界。他
也寄语梁平要以发展预制菜为契机，推
动农业全产业链发展，为实现重庆农业
现代化探索新路径。在立足重庆本地资
源，优选全国资源乃至世界资源的基础
上，生产全国消费者喜爱的好产品。

“规模化、智能化是方向。”评审完
梁平预制菜产业发展规划后，四川省川
菜特色调味品工程技术研究中心主任、
四川省食品安全标准委员会主任车振

明接连感叹。他说，梁平预制菜产业布
局合理，定位科学，对引领中国预制菜
产业高质量发展有一定的借鉴和推动
作用。他也建议梁平要持续推动以大
数据智能化为引领的创新驱动发展战
略，推动预制菜产业迈向绿色化、高端
化、智能化。

据悉，中国西部预制产业发展战略
研讨会暨规划评审会结束后，当晚举行
的中国西部预制美食品鉴会暨“渝品渝
有味”中国西部预制菜新产品发布会
上，西部美食地图正式发布，6家企业
同步发布了数十款预制菜新品。

链接》》

与会专家学者观点梳理

6月27日晚，中国西部预制菜新产品发布会举
行，6家企业发布了数十款预制菜新品。

重庆奇爽实业（集团）有限公司推出了以川菜为
主的预制菜系列，包括虎皮凤爪、香卤烤鸡、藤椒小
酥肉、卤肥肠、农家扣肉、酸菜鱼等肉制品预制菜，还
有豆制品、蔬菜制品等开袋即食的素菜预制菜。

重庆渝每滋农业科技有限公司上新预制菜火
锅，包含卤牛肉、肥肠、无骨凤爪、广味香肠等荤菜，
莲藕等12个素菜。

梁平“张鸭子”新开发氮气锁鲜盒鸭、氮气锁鲜袋
鸭、氮气锁鲜鸭副产品及素食产品共计10个新品。

重庆上口佳农业开发有限公司则有红烧肥肠、
粉蒸排骨、粉蒸肉、万州烤鱼、凉拌海带、山椒笋条
等11个预制菜新品。

上海麦金地集团股份有限公司以中国传统八
大菜系、地方风味和海外菜系为基础，涵盖了中、西

餐饮及全国各地的地方风味。
重庆特珍农业开发有限公司带来了金佛山的

“南川风味”——方竹接口笋、手抓小酥肉、蔬菜包
等6大系列产品。

看点》》

6家企业推出数十款预制菜新品

发展预制菜梁平推出十大“礼包”
为助力预制菜产业高质量发展，前不久，梁平围绕产业创新发展、集群发展、强链补链

和营商环境保障四个方面，制定了10条政策措施，用真金白银支持预制菜全产业链打造。

对新认定的市级法人化新型高端研发机构、新型研发机构，分别一
次性补助100万元、30万元。对新认定的预制菜产业国家级、市级企业
技术中心、重点实验室等，分别给予200万元、50万元的奖励。

对首次承担全国标准化技术委员会、分技术委员会（工作组）秘书
处单位的企业，分别给予一次性奖励资金100万元、50万元；对主导制定
的预制菜产业国际标准、国家标准、行业标准、地方标准，每项分别给予
一次性奖励资金50万元、30万元、20万元、10万元。

针对新建（改扩建）项目上，预制菜产业新购地建设项目采取预先服
务和绿色通道方式，提高项目开工建设效率。预制菜生产项目新购设施
设备，按照10%的标准给予产业发展资金支持。

规划建设预制菜产业园，配套完善检验检测中心、食品辐照中心、污
水处理等基础设施。

大力支持新型农业经营主体与预制菜企业建立供需合作关系。

梁平加快构建预制菜仓储冷链物流体系，对在区内注册且首次获评
或通过复核的国家五星级（以及全国百强）、四星级和三星级冷链物流企
业，分别给予100万元、80万元和50万元的一次性奖励。

对预制菜企业新获得中国质量奖、中国质量奖提名奖、重庆市市长质
量管理奖、重庆市市长质量管理奖提名奖的，分别一次性奖励100万元、80
万元、50万元、30万元。预制菜产品新获得中国驰名商标、有机农产品、重
庆名牌农产品、绿色食品，分别一次性奖励50万元、15万元、5万元、3万元。

鼓励预制菜企业参加国际和全国性预制菜展会，对参加相关展会的
给予展位费补助，最多不超过50万元。支持在区内注册运营的企业通过
线上营销、跨境电商运营扩大销售规模。

凡入驻预制菜产业园的生产企业，水、电、气收费价格参照渝东北区
域最低收费标准给予优惠。设立总规模10亿元的预制菜产业发展引导
基金，专项用于支持预制菜企业投资发展。

对通过区内预制菜企业申报入选的国家海外高层次人才引进计划人
选，资助每个团队200万元研究经费；对通过区内预制菜企业申报入选的
国家级、市级高层次人才特殊支持计划人选，分别资助每个团队100万元
和50万元的研究经费。对获得国家、市级认定的预制菜产业院士工作
站、博士后科研流动站、博士后科研工作站、博士后创新实践基地，采取

“一事一议”方式进行扶持。
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链接》》

中国农产品市场协会会长张玉香:预制菜产业
是促进现代农业与食品产业集群高质量发展，推动
乡村产业振兴的重要抓手，是延伸产业链、提升价值
链、打造供应链的有效手段。当前预制菜产业发展
势头强劲，梁平着眼大局，快速谋篇布局中国西部预
制菜之都，高位推进预制菜产业发展，优化梁平农业
产业生态，对梁平进一步做好新时代“三农”工作具
有重要意义。预制菜产业也必将成为梁平推进新型
工业化、农业农村现代化的新引擎，为全面推进乡村
振兴，加快农业现代化作出新的积极贡献。

中国食品工业协会副会长兼秘书长马勇：预制
菜产业对于扩大内需，延长农业产业链，显著提升农
产品附加值，带动农业发展农民增收作用显著。建议
梁平要立足农业产业化和食品工业现代化发展基础，
擘画预制菜产业高质量发展规划，对于预制菜产业发
展目标、发展方向、发展模式、发展重点和政策措施进
行整体谋划，抓好顶层设计，培育知名品牌，推动预制
菜产业向更高层次、更高质量、更高水平发展。

国际烹饪艺术大师、重庆市餐饮行业协会名厨
联谊会会长张正雄：预制菜一定要在“味”上做文章，
川菜讲究五位调和，一菜一味，百菜百味，预制菜产
业一定要在川味创新上动脑筋。发展预制菜产业，
有传承就有市场，有创新就有市场，有个性就有市
场，要久久为功，努力把预制菜发展成为继火锅、小
面、江湖菜之后，重庆的第四张美食名片。

成都大学食品与生物工程学院李翔：预制菜
的产品遴选设计和高新技术研发非常重要，亟待开
展系统性研究，破解风味质构衰减和绿色保鲜等技
术瓶颈。预制菜产业创新发展应当面向一日三餐
和美味方便，掌握适度保藏与品质成本，发展智能

装备与智慧制造，坚持绿色低碳与营养保健，打造
品牌场景与云端商超。例如麻婆豆腐调料就是麻
婆豆腐预制菜的最佳模式，而牛羊肉应该成为高效
益预制菜优先研发的内容，火锅预制菜模式将成为
牦牛的高效综合加工方向。

中国工程院院士夏咸柱：梁平依托优良的农
业资源禀赋和坚实的食品加工业基础，着力推进新
型工业化，加快打造中国西部预制菜之都，作为农
业工程院院士和科技工作者，我赞许和支持梁平打
造中国西部预制菜之都。抢占中国西部预制菜的
机遇，梁平有很好的农产品及食品加工基础，应该
说正当其时，未来可期。建议梁平区委、区政府进
一步整合市场、技术、金融等各方面的资源，加强区
域合作强化对外交流，更加注重科技赋能及食品安
全，推动预制菜产业高质量发展。

四川省川菜特色调味品工程技术研究中心主
任、四川省食品安全标准委员会主任车振明：预制
菜不是放大的厨房，而是工业化、标准化、规模化的
食品生产，企业不应盲目追求品类全面开花，而是
找准单品做大做强，依托无人工厂、智能化生产，以
科技手段提升产品营养、优化风味，集中精力做大
品牌与市场份额，从而不断增强抗风险能力。

西南大学食品科学学院院长、教授张宇昊:川
菜渝味预制菜可按主食、生鲜、生制、熟制、调味料
进行分类发展，推陈出新，各有侧重。其中生制预
制菜肴主要指以果蔬、肉、鱼等为原料，经过干制、
深度腌制、发酵等深加工预制处理后制成的产品；
熟制预制菜肴主要指以豆类、畜禽肉、水产品等，
配以调味料等辅料，经过预制、调制、熟化、成形、
包装、杀菌、速冻等工艺加工而成的菜肴。

工人在对食品进行真空装袋 摄/刘辉

中国西部预制菜之都体验馆里的直播平台

市民参观打卡中国西部预制菜之都展览馆 摄/熊伟 2022年中国预制菜产业发展峰会现场 摄/向成国

位于重庆梁平高新区的中国西部预制菜产业园 摄/熊伟 参会嘉宾考察梁平预制菜企业

丰富多样的预制菜产品


