
“天友童行计划”公益活动现场

A 90年不断超越自我
“新鲜战略”引领智能化乳业全产业链开新局

党的十九届五中全会提
出，到2035年基本实现社会
主义现代化远景目标，包括

“建成文化强国、教育强国、
人才强国、体育强国、健康中
国”。在深入贯彻学习党的
十九届五中全会精神的过程
中，天友乳业从领导班子到
基层员工备受鼓舞、充满信
心。天友将企业发展同“十
四五”机遇、社会主义现代化
远景目标深度结合，对“为健
康美好生活赋能加油”有着
更为深刻的认识，并付诸实
际行动，以健康回馈社会，以
健康践行使命，彰显了作为
国有控股的西南地区乳业龙
头的责任担当。

一方面，天友乳业作为
西南地区龙头企业，一直认
真贯彻落实市委市政府关于
巩固脱贫攻坚成果和全面推
进乡村振兴的工作部署，确
保帮扶措施和成效更加坚
实，担当作为国企责任，聚焦
营养健康，助力健康强国。
随着城镇化不断推进，大量
劳动力向城镇聚集，留守儿
童日益增加，关注留守儿童，
用新鲜好奶助力孩子们健康
成长，是践行巩固脱贫攻成
果全面推进乡村振兴的一大
举措。

自2017年开始，天友乳业发起“天
友童行·爱更美好”公益项目。5年间，

“天友童行计划”公益项目已走进全重庆
市超100所贫困乡镇小学，捐赠价值近
200万元的天友牛奶。天友乳业一直践
行国企责任，关注留守儿童，用新鲜好奶
助力孩子们健康成长，是践行巩固脱贫
攻成果和全面推进乡村振兴的一大举
措，也是提升品牌好感度、健康度，建立
产品口碑，从小开展新鲜教育的重要落
地。

另一方面，健康中国战略中，人民健
康是民族昌盛和国家富强的重要标志，要
完善国民健康政策，为人民群众提供全方
位全周期健康服务。天友乳业为培养人
民的科学膳食习惯，建立乳制品正确饮用
认知，启动“透明新鲜产业链”计划，开展

“营养与健康行动”暨新鲜工厂参观活
动。消费者可以在天友新鲜开放日，或通
过线上直播的形式清晰了解并透明监督
天友乳品生产流程，包括天友新鲜牧场、
天友智能工厂、冷链物流、质检中心以及
销售终端全产业链流程，让市民参与见证
每一杯“新鲜好奶”的诞生，同时进行全民
新鲜好奶的科普宣传。

回溯来路，心历犹在。90年弹指一
挥间，天友书写了民族乳业自强不息的
辉煌答卷。站在“两个一百年”的交汇点
及“十四五”规划开局之年，天友人将继
续立足新发展，积极融入新格局，不断满
足高端化、营养化、健康化的消费需求，
以新鲜战略持续推动乳业高质量发展，
以奋斗精神描绘精彩新画卷，创造天友
新荣光。
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引领乳业产业链智能化 彰显自主创新能力

“90后”天友启航新征程
1931年，陈氏兄弟5头奶牛创业开办重庆牛奶场，那时的他们恐怕很难想象今日的天友。
“天友的90年，记录着重庆民族乳业披荆斩棘走向辉煌的奋斗历史，也是百年伟业的重要组成部分。”天友乳业总经理费睿表示，跨越90年

风雨的天友，融入大势，把握大局，谋划鸿篇，继续在乳业高质量发展道路上奋斗不息、再建新功。

“90后”天友，建成“从牧场到餐桌”乳业
全产业链智能化运营，实现智慧牧场、智慧
工厂、智慧冷链全程智能化运营，生鲜乳主
要指标达到并超过欧盟标准，成为农业产业
化国家龙头企业、国内液态奶前六强。

纵观90年创业史，天友乳业始终走在奋
斗超越、自强不息的道路上。近年来，天友
乳业领导班子审时度势，不断满足人民群众
对美好生活的追求，将企业发展主动融入健
康中国国家战略，深入贯彻实施农投集团新
时期发展战略体系，践行“铸就国家品牌、引
领良品生活”战略理念，落实“四个一切”战
略宗旨：“一切以市场为导向、一切为了用
户、一切服务于用户、一切服从于用户”。天
友乳业制定发布“新鲜战略”，进一步将中国
奶业振兴行动落到实处，引领我市乳业高质
量发展，在“十四五”开局之年开创新格局。

“新鲜战略”建立在对消费升级的深刻
把握和企业深厚积淀的自省之上，是对其90
年创业发展史的高度凝练和面向未来的超
越之举，透露出这家老牌乳企放眼新时代、
奋力争上游的勃勃雄心。“天友新鲜战略是
以给予消费者更好新鲜价值体验、构建新鲜
竞争壁垒的品牌战略为导向，引领产品升级
和整体运营体系升级的系统战略举措。”天
友乳业总经理费睿表示，“身边的新鲜好
奶”，短短7个字，却历经90年的沉淀，天友
的每一个人和每一头奶牛每一天都在为这
一句话努力。

在天友乳业智能化的全产业链体系支
撑下，为市民奉献“身边的新鲜好奶”。

新鲜臻稀奶源。天友坐拥重庆地区近
100%优质奶源，牧场分布在重庆、四川高山
生态地带，还围绕渝北华蓥山、黔江武陵山、

宣汉大巴山、巫溪红池坝等高山生态地带打
造重庆人身边的“臻稀高山牧场奶源带”，原
奶质量超欧盟标准，奶牛血统高贵，传承世
界顶级品质。

新鲜智慧工厂。天友的新鲜智能工厂
位于渝北区金石大道，是重庆主城区核心地
段，距离最近的新鲜牧场（渝北区天友华蓥
山两江有机牧场）仅50公里，工厂内引进美
国、欧洲等世界一流乳制品加工设备及生产
线，已达到国内乳制品质量安全最高生产等
级，全自动封闭生产，全流程无菌罐装，全环
节智能监控，最大程度保留营养和新鲜。

新鲜智慧冷链。自建西南地区规模最
大、智能化水平最高的智慧冷链，挤奶后20
秒极速锁鲜，确保更多鲜活营养，生鲜乳2摄
氏度至3摄氏度恒温冷链，全程GPS实时温
控，确保鲜奶在全程低温条件下2小时内送

往工厂。经过严格标准的统一验收后进入
安全指标检测环节，随后在高规格、高标准
的生产线上加工、灌装，最快12小时内即可
进入市场。为了确保极致新鲜，天友还在终
端售点投放冷藏设备4万余台，确保产品全
程不脱冷链，实现与消费者无缝对接。

新鲜生产技术。天友75摄氏度巴氏杀
菌工艺，能最大限度保留牛奶中的活性物
质，而75摄氏度杀菌比普通巴氏杀菌温度更
低，能保留更多的鲜活营养，其工艺难度极
高。首先需要有好奶源，天友的原奶经过中
国优质乳工程验收，生乳细菌总数小于1万
个/摄氏，体细胞小于20万个/毫升，远超欧
美标准。其次需要有好工艺，天友引进美
国、欧洲全套巴氏杀菌技术设备生产线，2
秒-4秒瞬间杀菌，能够杀灭生乳中的全部有
害细菌，100%确保鲜奶质量安全，并最大限
度地保留了牛奶中的免疫球蛋白、乳铁蛋
白、乳过氧化物酶等活性物质含量，营养价
值更高。

天友乳业匠心传承90年乳品工业历史，
秉持“品质铸就品牌，创新引领未来”的经营
理念，以“科技创新”作为企业核心竞争力，不
断提升乳品新鲜品质。天友乳业于4月18日
荣获2021年国家优质乳工程双项大奖，斩获

“优质乳工程助力健康中国先进企业”。同
时，总经理费睿荣获“奶业优质发展突出贡献
奖”。此前，天友乳业还被授牌“国家奶业科
技创新联盟副理事长单位”“国家奶业科技创
新联盟优质乳工程示范工厂”称号。

在产品创新上，90周年之际，天友乳业发
布了90年匠心沉淀打造的重磅新品——天友
淳源娟姗有机鲜牛奶，这是全国首款娟姗有
机鲜牛奶，富含125毫克原生高钙与4.0克原
生乳蛋白，能够为消费者提供充足的、高品质
的丰富营养，4.0克原生乳蛋白刷新国内有机
鲜奶品质，打造乳品行业新标杆。

在科研队伍建设上，在不同历史时期，天
友都全力加强企业科研队伍建设，从自力更

生到“产学研用”结合，走出了一条充满天友
特色的自主创新之路。2005年，重庆市经委、
财政局、国税局、海关等五部委联合下文认定
天友公司乳品研究所为重庆市市级企业技术
中心，2012年天友乳业技术中心获批设立市
级博士后科研工作站。

天友乳业围绕产业链来部署创新链，提高
科技创新对产业发展的支撑能力，实现“市场
指导科研、成果转化产品”，让科研真正发挥出
乳业产业链核心驱动力的作用。在天友乳业

“十四五”战略规划中，计划建设国家级技术中
心，深化天友乳业的科技体制变革，与中国农
大、江南大学开展产学研合作。计划投资2亿
元左右，推动益生菌创新产品研发平台项目建
设，依托该平台，研发益生菌关键核心技术、推
动功能性益生菌产品开发，助力其它乳制品技
术和产品研发，从根本上助推天友实现从跟随
型研发向领先型与跟随型相结合的复合型研
发的战略转型。

随着Z世代人群逐渐成为新的消费主
体，与年轻族群的有效互动是品牌可持续
发展的重中之重。天友作为 90年的老品
牌，从创意输出、产品包装、传播、种草全
链路和年轻人进行多维沟通，在社交平台
掀起热潮，驱动了销量增长。近年来，天
友乳业携手央视综艺《国家宝藏》、人民·
新国货以及中国航天文创（CASCI）跨界
联名、成为重庆国际马拉松战略合作伙
伴、打造出天友专属营销 IP新鲜宠粉节、
合作青年偶像R1SE姚琛为品牌首个新鲜
代言人等，通过年轻化时尚化的营销方
式，成为年轻且受年轻人喜爱的乳品品

牌。
天友新鲜宠粉节是天友践行新鲜战略

的重要一环，同时也是在践行企业的经营
宗旨和愿景。活动定档每年的5月23日，
谐音“我爱鲜”。既作为天友品牌的新鲜
舞台，也是对广大消费者的新鲜回馈，更
是新鲜乳品爱好者、天友品牌粉丝的购物
狂欢。围绕新鲜与宠粉，传递天友新鲜价
值，以多场景购物狂欢的形式回馈天友粉
丝和新鲜乳品消费者，2021年第二届新鲜
宠粉节全网曝光高达4亿次，用户线上社
交互动量近180万人次，真正实现了品牌
与消费者的高度融合。
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天友智慧牧场精细化管理，为真正好奶源提供坚实保障
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天友智慧工厂全环节无菌罐装，最大限度保留营养新鲜


